
Legenda Allergeni presenti nei piatti a Menù :

1 Cereali con Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latticini - 8 Frutta a 
guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 11 Sesamo - 12 Solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi

Allergens :

1 Cereals containing gluten - 2 Crustaceans - 3 Egg - 4 Fish - 5 Peanuts - 6 Soybeans - 7 Dairy - 8 Nuts -
9 Celery - 10 Musturd - 11 Sesame - 12 Sulphites - 13 Lupines - 14 Shellfish

Ristorante, American Bar, Enoteca, Birreria
dal 2020

Via Aurelia Sud 67, Pietrasanta
Per informazioni e prenotazioni, per 

organizzare eventi, compleanni e ricorrenze
3318151701 Amedeo  3498433291 Davide

  Facebook 
Simposio food&drink

Instagram
simposiopietrasanta

Sito Web
www.simposio-ristorante-pietrasanta.com



Simposio

I nostri Antipasti
Tartare di manzo battuta al coltello con tuorlo d'uovo in crema € 9.00

3.1

Pacchero soffiato con drogarossa di pomodorino e stracciatella di burra € 9.00

1.7

Tortino di zucchine nostrali con burrata acciuga e pomodoro confit € 9.00

3,6,7

Tagliere di salumi e formaggi toscani € 20.00

(Per due persone)

Tagliere di formaggi  (da 3 varietà o 5 varietà differenti) € 16\25

7

Bresaola di tonnetto, cipolle borretane all'agro di mandarino € 12.00

e maionese alla 'nduja
3,4,5,6,10,12

Tartare di gamberone argentino* € 13.00

2,6,9,12

I primi piatti
Raviolo ripieno alla cernia con ragù di branzino al datterino giallo € 15.00

1,2,4,7,14

Tagliolino nero al cacio pepe e cozze € 15.00

1,4,7

Gnocco di patate viola con burro Taufi, salvia, crema blu cheese € 14.00

1.7

Tortello ripieno di Castelmagno DOP con ragù € 15.00

1,7,9

*In caso di mancanza di pesce fresco, ricorriamo a pesce surgelato a bordo. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o 

parzialmente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattitore di temperatura, conforme alle

prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, Alle III, Sez. VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3
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Le portate principali
Picanha*………………………………………………………. € 21.00

Tagliata di manzo "Hanger steak" *……………………….. € 18.00

Bistecca di manzo nella costola da 1kg……………………. € 55.00

(minimo 2 persone) *

Secreto di maiale al forno *………………………………… € 18.00

Asado de tira con guasacaca *……………………………… € 17.00

4,6,10

Spiedino di coda di rospo laccato in stile yakitori ……… € 23.00

3.4

Tagliata di tonno con citronette agli agrumi*……………. € 20.00

4,10,12

Polpo cotto a bassa temperatura, fritto al panko € 22.00

7,8,9,14

Filetto di branzino al forno con verdure di stagione………… € 20.00

3.4

I piatti con * sono comprensivi di contorno a scelta.

*In caso di mancanza di pesce fresco, ricorriamo a pesce surgelato a bordo. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o 

parzialmente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite abbattitore di temperatura, conforme alle

prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, Alle III, Sez. VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3
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Hamburger
Hambuger………………………………………………….. € 10.00
Carne di manzo, insalata, pomodoro fresco, maionese, ketchup, pane

Cheeseburger………………………………………………. € 10.00
Carne di manzo, cheddar, cipolla fritta, insalata, pomodoro fresco, maionese, ketchup, pane

Carbonara burger………………………………………….. € 13.00
Carne di manzo, insalata, pomodoro fresco, salsa carbonara cbt, guanciale alla griglia, pane

Doppio bacon cheeseburger ( 500g circa )……………… € 16.00
Carne di manzo, insalata, pomodoro fresco, maionese, ketchup, pancetta, cipolla fritta, pane

Burger Vegetariano di verdure miste grigliate……… € 10.00
Patty vegetariano( melanzane, peperoni, zucchine, patate ), pomodoro confit, 

maionese al basilico, insalata, pomodoro fresco

Aggiunta salsa piccante al peperoncino SCORPION MORUGA (Molto Piccante!!!!) € 1.00

Per l'aperitivo e il dopocena
Acciughe fritte…………………………………………… € 8.00
1,4,5

Patate fritte…………………………………………………. € 5.00
4

Tagliere di salumi e formaggi toscani………………… € 20.00
7

Piatto di 3 formaggi con confetture e mostarda……… € 16.00
7.10

Selezione di Formaggi del Simposio……………………. € 25.00
7.10

Coperto € 2.00
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I fuori menù
Arrosto di cimalino al vino rosso (Manzo - Tri tip) € 20.00

9

Ribeye o entrecote di manzetta prussiana da 400g € 28.00

'Tonno del Chianti'' € 20.00
9

Medaglione di coscio di agnello al vermouth € 22.00
9

Fiori di zucca fritti ripieni di baccalà € 20.00

e zucchine dell'orto
4,5,10

Dessert del giorno € 6\7

I numeri sotto le portate fanno riferimento agli allergeni, 
consultare la legenda alla prima pagina del menù.



Media Piccola

Tutte le birre alla spina € 7.00 € 5.00
(Alcune birre vengono servite in formato unico 0,33lt a € 7,00 )

Samuel's Smith Imperial Stout cl.35 € 9.00
origine: Gran Bretagna colore:nera stile: Imperial stout   alc:7,0%

Orval cl.33 € 9.00
origine: Belgio colore: ambrata stile: Trappista   alc:6,2%

Rochefort 10 cl.33 € 10.00
origine: Belgio colore: scura stile: Trappista   alc:11,3%

Westmalle Tripel cl.33 € 9.00
origine: Belgio colore: bionda stile: Trappista   alc:9,5%

Rodenbach Grand Cru cl.33 € 9.00
origine: Belgio colore: ambrata stile: Flemish red ale   alc:6,0%

Boon Mariage Parfait cl.37,5 € 12.00
origine: Belgio colore: bionda stile: Geuze   alc:8%

Boon Mariage Parfait Kriek cl.37,5 € 14.00
origine: Belgio colore: rosso stile: Kriek   alc:8,0%

Boon Oude Geuze cl.37,5 € 10.00
origine: Belgio colore: bionda stile: Geuze   alc:7%

Corsendonk Agnus Tripel cl.33 € 9.00
origine: Belgio colore: bionda stile: Tripel   alc:7,5%

Kwak cl.33 € 9.00
origine: Belgio colore: ambrata stile: strong ale   alc:8,4

Le birre alla spina…

…e quelle in bottiglia

Simposio
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I vini Bianchi
Vermentino Mortedo - Zangani € 20.00
origine: Liguria  uve: Vermentino90%,albarola5%,malvasia5%  alc:12,5%

Altrove Terre Siciliane IGP Bianco - Vivera € 25.00
origine: Sicilia  uve: Chardonnay80%,catarratto11%,insolia9% alc:12,5%

Pecorino - La Valentina € 18.00
origine: Abruzzo  uve: Pecorino100%,  alc:13,5%

Gewurztraminer Stoass - Pfitscher € 30.00
origine: Trentino  uve: Kerner100%  alc:14%

Falanghina Falerno del Massico - Villa Matilde € 30.00
origine:Campania  uve:  Falanghina100% alc:13,5%

Etna Bianco Calderara - Cottanera € 40.00
origine: Friuli uve: friulano100%  alc:13%

Falanghina del Sannio Janare - La Guardiense € 18.00
origine: Campania  uve: Falanghina100%  alc:13%

Vermentino Merì DOC - Argiolas € 24.00
origine: Sardegna  uve: Vermentino di Sardegna100%,  alc:13,5%

Chablis - Saint Martin € 50.00
origine: Francia  uve: Chardonnay100%,  alc:13,5%

Le Bollicine
Prosecco Superiore - Ombra del noce € 24.00
origine: Veneto  uve: Glera100%  alc:12%

Franciacorta Extra Brut - Camossi € 40.00
origine: Lombardia  uve: Chardonnay96%,pinot nero4%  alc:12%

Francesco I Rosè - Uberti € 50.00
origine: Lombardia  uve: Chardonnay60%,pinot nero60%  alc:12%

Cremant D'Alsace Grand Cuvee - Gruss € 40.00
origine: Francia  uve:Pinot bianco,Riesling  alc:12,5%

Champagne Brut Réserve - Billecart-Salmon € 80.00
origine: Francia  uve:Pinot meunier40%,chardonnay30%, pinot noir30%  alc:12%

Champagne Tradition - Bression Sébastien € 70.00
origine:Francia  uve: Chardonnay60%,Pinot meunier40%  alc:12%

Champagne Pinot Noir - Julien Prélat € 70.00
origine:Francia  uve: Pinot noir100%  alc:12%
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I vini Rossi
Chianti Classico Biskero - Salcheto € 24.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese85%,canaiolo,mammolo,petit verdot  alc:13%

Montepulciano D'Abruzzo - La Valentina € 20.00
origine: Abruzzo uve: Montepulciano D'Abruzzo 100%  alc:13%

Chianti Classico I'Giogo - Bruscola € 35.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese95%Colorino5%  alc:13,5%

Morellino di Scansano Ribeo - Roccapesta € 25.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese93%,alicante7%  alc:14%

Cupinero IGT - Col di Bacche € 45.00
origine: Toscana  uve: Merlot96%,cabernet S.4%  alc:14,5%

Rosso di Montepulciano Prugnolo - Boscarelli € 25.00
origine: Toscana  uve: Prugnolo gentile90%,mammolo10%  alc:13%

Nobile di Montepulciano - Boscarelli € 40.00
origine: Toscana  uve: Prugnolo gentile85%,colorini,canaiolo,mammolo  alc:14%

Bolgheri Rosso Grattamacco - Collemassari € 37.00
origine: Toscana  uve: Cabernet S.50%,caberet F.20%,merlot20%,sangiovese6%,petit verdot4%  alc:14%

Bolgheri Rosso - Podere dei Musi € 35.00
origine: Toscana  uve: Cabernet S.,Merlot,Petit V.,Syrah  alc:14%

Rosso di Montalcino - Ciacci Piccolomini € 25.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese100%  alc:14%

Brunello di Montalcino - Ridolfi € 85.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese100%  alc:14%

Benozzo IGT - Signae € 24.00
origine: Umbria  uve: vitigno autoctono umbro Surmaturo  alc:14%

Botrosecco DOC Maremma Toscana - Le Mortelle € 30.00
origine: Toscana  uve: Cabernet Frank, Cabernet Sauvignon alc:14%

Valpolicella Classico DOC - Speri € 24.00
origine: Veneto  uve: Corvina, Rondinella  alc:12,5%

Valpolicella Ripasso - Le Morete € 26.00
origine: Veneto  uve: Corvina, Rondinella  alc:14%

Langhe Nebbiolo - Cascina Chicco € 27.00
origine: Piemonte  uve: Nebbiolo100%  alc:14%

Primitivo Puglia IGT - Alberto Longo € 23.00
origine:Puglia  uve: Primitivo100%  alc:14%

Carmignano Il Sasso - Piaggia € 60.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese70%, Cabernet sauvignon e franc20%, Merlot10%   alc:14,5%
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Grattamacco - Grattamacco Collemassari € 110.00
origine: Toscana  uve: Cabernet S.65%, merlot25%, sangiovese15%   alc:14,5%

Aldone - Terre del Marchesato € 95.00
origine: Toscana  uve: Merlot100%  alc:14,5%

Belcore - I Giusti e Zanza € 30.00
origine: Toscana  uve: Sangiovese80%, Merlot20%  alc:14%

Dulcamara - I Giusti e Zanza € 58.00
origine: Toscana  uve: Cabernet S,caberet F,merlot,petit verdot  alc:14%

Insoglio del cinghiale - Tenuta del Biserno € 44.00
origine: Toscana  uve: Syrah,caberet F,merlot,petit verdot  alc:14%

Bordeaux Superieur - Chateau Le Rey Sud € 30.00
origine:Francia  uve: Merlot,Cabernet    alc:13,5%

Bolgheri Rosso - Terre dei Guelfi € 50.00
origine: Toscana  uve: Cabernet S, cabernet franc, merlot   alc:14,5%

Il Tarabuso - Terre del Marchesato € 50.00
origine: Toscana  uve: Cabernet Sauvignon100%  alc:14%

Barolo Castelletto - Forte Masso € 90.00
origine:Piemonte uve: Nebbiolo100%    alc:13,5%

Cotes de Bordeaux - Chateau Pied D'Argent € 24.00
origine:Francia uve:Merlot80% Cabernet20%    alc:13%
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Drink
Americano € 7.00
Bitter rosso, vermouth rosso, soda

Black Russian € 7.00
Vodka, kahlua

Caipiriña € 8.00

Caipirissima € 8\9
Lime,zucchero di canna,rum,(anche con frutta di stagione)

Caipiroska € 8\9
Lime,zucchero di canna,vodka,(anche con frutta di stagione)

Cocktail Bacardi € 8.00
Rum,succo di limone,granatina

Cocktail Champagne € 8.00
Cognac,zucchero,angostura,champagne

Cocktail di frutta alcolico € 8.00
Fantasia del barman(comunicare eventuali allergie)

Cocktail di frutta analcolico € 8.00
Fantasia del barman(comunicare eventuali allergie)

Cocktail Martini € 8.00
Vermouth dry,gin

Cuba libre € 7.00
Rum,lime,cocacola

Daiquìrì € 8\9
Rum,succo di limone,zucchero(anche con frutta di stagione)

Garibaldi € 7.00
Bitter rosso,succo di arancia

Gin/Vodka tonic premium €8\12
Gin/vodka premium,fever tree tonic

Gin/Vodka tonic - lemon € 7.00
Gin/vodka, schweppes tonic/lemon

Hugo € 7.00
St. Germain,prosecco,soda,foglie di menta

Manhattan € 8.00
Rye whiskey,vermouth rosso,angostura

Margarita € 8\9
Tequila,cointreau,succo di lime(anche con frutta di stagione)

Lime, zucchero di canna, cachaça
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Milano Torino € 7.00
Bitter rosso,punt&mes

Mojìto € 8.00
Lime,zucchero di canna,foglie di menta,rum bianco,soda

Moscow Mule € 8.00
Vodka,ginger beer,lime

Negroni € 7.00
Bitter rosso,vermouth rosso,gin

Negroni sbagliato € 7.00
Bitter rosso,vermouth rosso,prosecco

Negrosky € 7.00
Bitter rosso,vermouth rosso,vodka

Old Fashioned € 8.00
Rye whiskey,angostura,zucchero,soda

Pimm's N.1 € 6.00
Pimm's N.1,ginger ale

Piñacolada € 8.00
Ananas,rum,liquore al cocco

Rossini € 8.00
Fragole,prosecco

Rusty Nail € 8.00
Scotch whisky,drambuie

Spritz Aperol/Bitter € 6.00
Aperol/bitter,prosecco,soda

Stinger € 8.00
Cognac,crema di menta bianca

Tequila Sunrise € 8.00
Tequila,spremuta di arancia,granatina

Vodka Martini € 8.00
Vermouth dry,vodka ù

Vodka Sour € 8.00
Vodka,succodi limone,zucchero

White Lady € 8.00
Gin,cointreau,succo di limone

White Spider € 8.00
Vodka,crema di menta bianca
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dal Bar…
Acqua naturale / frizzante 0,5l € 2.00

Coca Cola € 4.00

Coca Zero € 4.00

Estathè limone/pesca € 4.00

Aranciata € 4.00

Sprite € 4.00

Schweppes Tonic € 4.00

Schweppes Lemon € 4.00

Succo pera 100% € 4.00

Succo pesca 100% € 4.00

Succo arancia 100% € 4.00

Succo ananas 100% € 4.00

Succo pompelmo 100% € 4.00

Sanbitter bianco/rosso € 4.00

Crodino € 4.00

Campari soda € 4.00

Aperol soda € 4.00

Succo di pomodoro € 4.00

Acqua naturale / frizzante 0,75l € 3.00

Vini al calice € 5\7 


